Crêpes
Ingrédients
	
	16 crêpes
	8 crêpes

	Farine 
	250 g
	125 g

	Oeufs
	4
	2 

	Lait
	½ l
	¼

	Sel
	1 pincée
	1 pincée

	Sucre 
	2 cS
	1 cS

	Beurre fondu
	50 g
	25 g


Préparation
Mettre la farine dans un saladier avec le sel et le sucre.

Faire un puits au milieu et y verser les œufs légèrement battus à la fourchette.

Incorporer doucement la farine avec une cuillère en bois. Quand le mélange devient épais, ajouter le lait froid petit à petit.

Ajouter le beurre fondu et mélanger bien.

Cuire les crêpes sans matière grasse ; elle est déjà dans la pâte.
